STEITZ

Vinifiziert aus Trauben Uberwiegend vulkanisch gepragter Weinbergslagen
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é Spritzig lauft er mit einem brillanten
Limonengelb in's Glas. Das Bukett
spielt mit exotischen sowie grinen
Fruchtnoten von Maracuja, Guave,
Melone, Stachelbeere, aber auch
Minze und Melisse. Der ,Sauvi’
meistert spielerisch die Balance aus
intensiver Frucht, seidiger Textur
und animierender Salzigkeit. Dieser
vibrierend frische Wein hat das Zeug
zZum Superstar.
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!l@ Rheinhessen
Sauvignon blanc 100%
Loss

y Feine Vorspeisen wie Vitello Tonnato

N oder Grillgemuse, Fischgerichte wie
gebratener Lachs mit Dill und
Staudensellerie.  Aber auch zu
Klassikern wie Huhnerfrikassee oder
raffinierten vegetarischen Gerichten
ein Traum.

'?' Jetzt bis 2027

12,0 %vol | Alkohol
6,0 g/l | Restzucker
6.8 g/l | Saure
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